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INSTRUCOES

Ministério da Agricultura
Pecudria e Abastecimento

1 Este caderno consta de vinte questdes objetivas, referentes a prova do Curso de Formac&o/Area Animal.

2 Caso este caderno esteja incompleto ou tenha qualquer defeito, o candidato devera solicitar ao fiscal de
sala mais préximo que o substitua.

3 N&o é permitida a utilizacdo de nenhum material de consulta.
4 Durante a prova, o candidato n&o deve levantar-se nem comunicar-se com outros candidatos.

5 A duracdo da prova é de duas horas, ja incluido o tempo destinado a identificagdo — que sera feita no
decorrer da prova — e ao preenchimento da Folha de Respostas.

6 A desobediéncia a qualquer uma das determinacdes constantes nas presentes Instru¢des, na Folha de
Rascunho ou na Folha de Respostas podera implicar a anulagédo da prova do candidato.

AGENDA

I 19/1/2002 — Divulgacéao dos gabaritos oficiais preliminares da prova objetiva, na Internet — no endereco
http://www.cespe.unb.br — e nos quadros de avisos do CESPE — em Brasilia e no local de realizagéo
da prova, ap6s seu término.

Il 21 e 22/1/2002, das 8 h as 19 h — Recebimento de recursos contra os gabaritos oficiais preliminares da
prova objetiva exclusivamente na Geréncia de Atendimento — CESPE/UnB.

Il 28/1/2002 — Data provavel da divulgacao (apos a apreciacéo de eventuais recursos), no Diario Oficial e nos
locais mencionados no item | (exceto o local de realizac&o da prova) do resultado final do concurso.

Observacbes:

. N&o serdo objeto de conhecimento recursos em desacordo com o estabelecido no item 12 DOS
RECURSOS do Edital n.° 1/2001 — MA, de 14/9/2001.
. E permitida a reproducéo deste material, desde que citada a fonte.
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Nas questbes de 1 a 20, marque, em cada uma, a Unica op¢ao correta, de acordo com o respectivo comando.

QUESTAO 1 1

O Escritério Internacional de Epizoctias (OIE) é uma organizacao
intergovernamental criadaem 1924 por 28 paises. Assinale aopcéo
incorreta acerca das missdes dessa organizaco.

O Legidar arespeito dosaspectos sanitariosaserem considerados
na producdo animal nas vérias regides do mundo.

Coletar, anadlisar e disseminar informacGes a respeito das
ciéncias veterinérias.

Disseminar informagdes a respeito da salide animal nas vérias
regides do mundo.

Promover a solidariedade para o fomento de programas de
controle de doencas animaiss, especial mente nos paises pobres.
Desenvolver normas sanitérias, com o objetivo de segurancano
comércio internacional de animais e de produtos de origem
animal.

QUESTAO 2 |

Assinale a opcdo correta acerca da classificagdo da OIE com
respeito as doencas de animais.

@ 0 ©®© 0

O As doengas de peixes, crustéceos e moluscos sdo incluidas na
ListaA.

O Brasil é considerado oficialmente como zona livre de febre
aftosa.

A Lista B é composta por doengas geralmente endémicas.

A Lista A inclui doencas de disseminacdo lenta, de pequeno
impacto para a economia pecuéria.

A febre aftosa éincluidanaListaB.

QUESTAO 3 |

Com referéncia a inspegdo ante-mortem de suinos, julgue os itens
que se seguem.

@ 00 O

| Deve ser feita por médico veterinario ou, naauséncia deste, por
profissional com nivel de escolaridade médio e experiéncia
comprovada no assunto.

Il Caso sgjaconstatada gestacdoinicial, o animal deve ser abatido
separadamente dos demais.

Il Essainspecdo consiste no exame clinico dos animais, antes do
abate.

IV Animais machos que ndo foram castrados devem ser abatidos
separadamente.

V Caso sgja constatada fratura 6ssea, 0 animal deve ser abatido
imediatamente.

Est&o certos apenas os itens

O | Ilelll. @ Il,IVeV.
® I, llelV. O IIl,IVeV.
© | IlleV.

QUESTAO 4 |

Com respeito ainspegdo post-mortem de suinos, assinale a opgao
correta,

O Consiste no exame citolégico dos tecidos de todos os 6rgaos,
com o uso de microscopia.

® Visaaavaliagdo da comestibilidade da carne e das visceras.

® A inspegéo dacabega é dispensavel, umavez que ndo ocorrem
lesOes nessa area.

® A mamite pode ser detectada pelainspecéo do aparel ho genital
dafémea.

@ A miocardite, aendocardite eapericardite sdo algunsexemplos
de lesbes detectéveis por meio dainspecéo dos pulmdes.

QUESTAO 5 |

Assinaleaopcaoincor r eta com referénciaas doencasimportantes
nainspegéo de eqiideos.

O A brucelose é uma doenca infectocontagiosa que pode atingir
0s equiideos e outros animais.

® Os melanomas sdo neoplasias originérias dos melandcitos.

® Os melanomas sdo malignos ou, a0 menos temporariamente,
benignos.

® O mormo éumadoencarestritaaregido Sul do Brasil, onde ha
um grande esforgo no sentido de evitar a sua disseminacéo as
demais regides do pais.

@ As formas clinicas do mormo sfo a cuténea, a nasal e a
pulmonar.

QUESTAO 6 |

Ainda com respeito as doencas importantes na inspecdo de
equideos, julgue ositens a seguir.

I Os animais acometidos de mormo, quando identificados nos
currais, devem ser abatidos no matadouro sanitario.

Il Quando um animal acometido de mormo é encontrado na sala
de matanca, deve-se suspender os trabalhos, condenar as
carcacgas e visceras e promover umalavagem e desinfeccdo das
instalacBes e dos equi pamentos.

Il A triquinelose € uma doenca que pode ser transmitida pela
ingestdo de carne contaminada.

IV O tratamento em camara fria é exigido para carnes originadas
de animais suspeitos de triquinel ose.

A quantidade de itens certos € igual a
0 0.

e 1 e 2
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QUESTAO 7 |

Aslinhas de inspecdo post-mortem de bovinosincluem ado exame

| daspatas.

Il do figado.

I11 do pulmé&o e do coracéo.
IV dasfezese daurina.

V das cartilagens.

Estdo certos apenas ositens

O | Ilelll. @ Il,IVeV.
o |, llelV. O Ill,IVeV.
© | llleV.

QUESTAO 8 |

Com referénciaainspecéo post-mortem de bovinos, o destino final
das carcagas ndo inclui o(a)

O regeicdo total.

® rejeicdo parcial.

® aproveitamento condicional — salga, conservaetratamento pelo
frio.

® liberagdo para consumo restrita as instituicoes beneficentes.

@ liberagdo para consumo.

QUESTAO 9 |

Assinale aopcdo correta acerca do desenvol vimento bacteriano em
alimentos.

O Quanto menor a atividade de &gua nos alimentos maior o
desenvolvimento bacteriano.

® O pH dos alimentos pode afetar 0 desenvolvimento bacteriano.

®© A temperatura de 25° C é eficiente na eliminacdo de bactérias
em alimentos.

® O teor de umidade de alimentos armazenados em embal agens
permeaveis independe da umidade relativa do ar.

@ A adicdodeinibidoresbacterianosquimicose(ou) bioldgicosem
alimentos é proibida pelalegislacdo brasileira.

QUESTAO 10 |

Assinale a opcao correta acerca da microbiologia de alimentos.

O A bactéria Clostridium botulinum desenvolve-se apenas na
presenca de oxigénio.

® A Salmonella desenvolve-se apenas na auséncia de oxigénio.

® A maioria dos bolores desenvolve-se apenas na presenca de
oxigénio.

® Asbactérias|éticas e acéticas aumentam o pH dos alimentos.

@ Asbactérias anaerdbias estritas sobrevivem apenas na presenca
de oxigénio.

QUESTAO 11

Assinale aopgéo correta arespeito da Salmonella.

0 Desenvolve-se adequadamente em suco de limdo com pH
de2a3.

® Apresenta desenvolvimento maximo em pH 9.

® Apresenta crescimento rdpido em salmoura com concentracéo
salina superior a 8%.

® Desenvolve-se adequadamente em produtos carneos, caso as
condicBes ambientais sgjam favoraveis.

@ A temperaturaideal parao seu desenvolvimento é de 10° C.

QUESTAO 12 |

Com referénciaaos microrganismos indesejaveis, os fundamentos

das boas préticas de fabricacdo (BPF) de leite ndo incluem a

O promocao.
® exclusdo.
@® inibigdo.
® remocéo.
@ destruicdo.

QUESTAO 13 |

Com respeito a pasteurizagdo do leite, assinale a opgéo correta.

0 A pasteurizag8o garante aconservagdo do leite em temperatura
ambiente por periodo superior acinco anos.

® O processo de pasteurizagdo inclui a adi¢do de substancias
quimicas para garantir a conservagdo do leite.

® Durante o processo de pasteurizagdo, o ar ndo deve entrar
juntamente com o leite no pasteurizador.

® O limite critico minimo de temperatura exigido paragarantir a
destrui¢cdo de microrganismos potencial mente patogénicos no
leite é de 50° C por 10 segundos.

@ Com afinalidade de otimizar os recursos humanos, o pessoal
envolvido na recepcdo do leite cru deve também exercer as
funcdes na érea de pos-pasteurizagdo.

QUESTAO 14 |

Considerando os critérios de inspecdo do leite e dos produtos

lacteos no Brasil, o leite in natura deve ser condenado,
invariavel mente, no caso de

O presencade sujidades.

® acidez forado padrao.

® produto fisiologicamente anormal.

® produto colostral.

@ produto parcialmente desnatado na propriedade rural.
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QUESTAO 15 |

No que concerne aamostragem de produtos de origem animal para

andlises fisico-quimicas no Brasil, assinale a opgdo incorreta.

O As amostras deverdo ser remetidas separadas daquelas
destinadas a andlise microbiol dgica.

® Cada amostra deve ser remetida ao laboratorio na quantidade
minimade 10 g.

® As amostras devem ser necessariamente lacradas pelo
responsavel pela colheita.

® O periodo entre a remessa da amostra e a sua chegada ao
laboratorio deve ser 0 menor possivel.

@ O laboratdrio deve recusar as amostras gque ndo tenham sido
remetidas dentro das condigdes técnicas por €le previamente
estabelecidas.

QUESTAO 16 |

Julgue os itens abaixo, a respeito de andlises fisico-quimicas e de

aditivos quimicos aplicaveis a carnes e derivados no Brasil.

| Nitritos podem ser usados como agentes de curade carnes, com
afinalidade de fixar e desenvolver cor.

Il E proibida a adicio de amido & carne durante a fabricacéo de
produtos de salsicharia.

11 O método de Antrona pode ser usado em laboratérios oficiais
para a determinacgdo do teor de amido em produtos carneos.

IV Para a determinacdo do teor de bases voléteis totais (BVT), a
amostra de carne deve ser submetida a cozimento prévio.

V O cloreto de sodio representa, pelo menos, 90% a 92% de um
sal decura.

Estdo certos apenas ositens

O | Ilelll @ Il,IVeV.
o |, llelV. O Ill,IVeV.
© | llleV.

QUESTAO 17 |

Os sinais de deterioracéo de pescado ndo incluem o(a)

0O dteragdo de coloragéo.

® desenvolvimento de odores desagradaveis.
® perdagradual de textura

® dteragdo daaparénciada pele e dos olhos.

@ aumento do sangramento.

QUESTAO 18 |

Assinale a opgdo correta com referéncia a aplicagdo do sistema

APPCC na érea de pescados no Brasil.

0 Esse sistema ainda ndo € aplicado aos pescados em geral.

® Esse sistema € aplicado na produgéo de peixes, mas ndo na de
camardes.

® Esse sistema é inadequado aos pescados.

® O Brasil foi o primeiro e é 0 Unico pais a adotar o0 sistema
APPCC na érea de pescados.

@ Essesistemajacomegou aser aplicado na érea de pescados no

Brasil, embora de forma lenta.

QUESTAO 19 |

Assinale a opcdo em que o procedimento adotado durante a

inspecdo post-mortem de aves esteja correto em funcéo de lesdo

nao-patol 6gica encontrada.

@ Escaldagem excessiva — conducdo da carcaca para a mesa de
inspecdo final, onde podera ter aproveitamento parcial ou
condenacdo total.

® Pequena fratura em um dos membros — condenagéo total da
carcaca e das visceras.

® Evisceragdo retardada — condenacdo direta e imediata da
carcaca.

® Mé& sangria generalizada — condenagdo da carcaga e
aproveitamento das visceras.

@ Calo de peito — condenacdo total da carcaca e das visceras.

QUESTAO 20 |

Com base nas boas praticas de fabricagéo, os principios basicosde

desenho higiénico de equi pamentosde processamento dealimentos

nao incluem o(a)

O suavisibilidade & inspeg&o.

® custo do equipamento.

® suaprotecdo satisfatéria contra a contaminagdo externa.

® autodrenagem do equipamento.

@ fé&cil limpezamanual ouapossibilidadededesmontagemrépida

para esse fim.
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