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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

A ictiofauna e, consequentemente, a atividade pesqueira so
influenciadas pela dindmica anual de descarga dos rios, dindmica
apontada como fator-chave da sazonalidade da planicie e do
estudrio amazonico. Considerando essa dindmica no ecossistema da
Bacia Amazonica, julgue os itens a seguir.

51 Na Amazdnia, o periodo de seca é favoravel as espécies de
peixes predadores, que passam a perseguir os cardumes de
caracoideos e siluroideos que estdo migrando no canal do rio
ou presos nos lagos.

52 As flutuacdes das descargas dos rios, em razdo do regime de
chuvas, ndo influenciam a migragdo das espécies de peixes.

53 A atividade pesqueira desenvolve-se em toda a Bacia
Amazodnica, mas esta mais concentrada na regifo estuarina, na
zona de contato das aguas continentais e ocednicas, que nas
regides de planicie.

54 Asareas inundadas pelas d4guas brancas, denominadas varzeas,
igapds ou campos alagados, estendem-se ao longo do rio
Solimdes no Amazonas, sendo a amplitude e a intensidade do
alagamento variavel tanto espacial quanto temporalmente ao
longo de seu percurso.

55 No inicio do periodo das cheias, os peixes comeg¢am a se
agrupar e as espécies migradoras comegam a formar cardumes
e a iniciar a migracdo de dispersdo, a qual dura todo esse
periodo.

Os estudos de dindmica populacional dos recursos pesqueiros
amazonicos intensificaram-se a partir da década de 90 do século
passado, quando foram estimadas taxas de crescimento e de
mortalidade e medidas de comprimento de primeira maturidade
sexual (Ls,) para algumas espécies, parametros frequentemente
utilizados para subsidiar medidas de manejo dessas espécies. Essas
relagdes permitem classificar as espécies segundo seu tamanho
médio e maximo esperado. Com relagdo a esse assunto, julgue os
itens subsequentes.

64 Espécies com comprimento inferir a 50 cm, como jaraquis,
curimatds e matrinchds, apresentam altas taxas de crescimento
e de mortalidade.

65 A andlise conjunta das taxas de crescimento dos estoques
pesqueiros amazonicos, dos tamanhos de primeira maturidade
sexual e das taxas de mortalidade natural em fungdo do
tamanho médio méaximo esperado demonstra que a relacéo
entre tais fatores ¢ aleatdria, o que impede a determinagéo de
um padréo de interagdo entre eles.

66 A expectativa de vida de espécies de peixes de grande porte,
com Le maior que 150 cm, como surubim, pirarucu e jau, é
inferior a das espécies com L~ entre 50 e 150 cm, como
tambaqui, piramutaba e dourada.

Acerca da estatistica relativa a industria pesqueira no Brasil, julgue
os itens que se seguem.

56 O desenvolvimento econdmico da atividade pesqueira exige a
elaborag@o de sistemas de avaliagdo das cadeias produtivas da
pesca e da aquicultura e a geracdo continua de informagdes
estatisticas, para fundamentar novas politicas publicas para o
setor e orientar os investimentos da iniciativa privada.

57 Nos ultimos anos, o ritmo de crescimento da pesca extrativa
tem sido acelerado, mas tem sido estavel o desenvolvimento da
pesca advinda da aquicultura, o que se deve a falta de politicas
publicas que atendam as demandas especificas deste setor
produtivo.

58 A producdo de pescado dos paises da América do Sul que
pescam no oceano Pacifico é inferior a produgio do Brasil,
que, portanto, estd & frente do Chile e do Peru no comércio
mundial de pescado.

Julgue os itens seguintes no que se refere a manejo e gestdo dos
estoques pesqueiros e a ordenamento dos recursos pesqueiros.

59 A mortalidade por pesca pode ser entendida como a interagéo
de dois sistemas: o dos pescadores, ou do esforco de pesca, e
o0 dos recursos pesqueiros.

60 A qualquer tempo, a mortalidade natural depende da
quantidade de esforgo realizadas pelos pescadores durante a
pesca e do tamanho do estoque.

61 Em niveis inferiores de esforco, a cada unidade adicional de
esfor¢o aplicado a pesca adicionard um incremento positivo a
captura, embora o tamanho desse incremento diminuird a
medida que a quantidade total de esfor¢o aumentar, e que para
além do rendimento maximo sustentavel (RMS), cada
adicional unidade de esfor¢o vai realmente diminuir a captura.

62 A mortalidade natural de peixes ¢ influenciada pelo tamanho,
pela taxa de crescimento do peixe e pela temperatura média
ambiental, que reflete a maturidade de um ecossistema e os
aspectos fisiologicos relacionados ao metabolismo dos peixes.

63 Para muitas populagdes de peixes, a taxa instantdnea de
mortalidade por pesca — referida no contexto habitual
geralmente como uma fungdo do recrutamento — ¢
aproximadamente igual a taxa de mortalidade natural, fora do
ponto em que se atinge o rendimento maximo sustentavel, sob
a suposicdo de forma logistica do modelo de produgéo de
estoque geral de Schaefer.

Julgue os itens a seguir, relativos a procedimentos e tecnologia de
conservacdo e estocagem e a praticas de industrializagdo de
produtos pesqueiros.

67 Peixes de pequeno e médio porte, a exemplo do arenque, da
sardinha e da cavalinha, devem ser eviscerados imediatamente
apds a captura, ao passo que os peixes grandes ndo devem ser
eviscerados imediatamente, devendo-se colocar gelo ao redor
e dentro de sua cavidade ventral.

68 A analise de riscos e controles de pontos criticos (HACCP) é
um programa de controle das boas praticas de seguranga
alimentar por meio do qual se busca identificar perigos
especificos e propor medidas preventivas e a¢des de controle
em todas as etapas da produgdo de pescados.

69 Sdo condicdes necessarias a adequada evisceragdo de pescado
em embarcacdes de pesca ou estabelecimentos frigorificos em
terra: lavagem prévia do pescado inteiro com agua limpa ou
potavel, para se reduzir a carga bacteriana, eliminagdo do
sangue e das visceras da cavidade ventral apos a evisceragéo
e higienizagfo dos equipamentos e utensilios utilizados.

Julgue os itens a seguir no que se refere a origem, qualidade e
destino da dgua na industria pesqueira.

70 O efluente oriundo da industria processadora de pescado
caracteriza-se pelas baixas concentragdes de nitrogénio total e
de matéria orgénica, ndo sendo, portanto, considerado fonte
poluidora da agua.

71 A agua de abastecimento de um sistema de criacdo de peixes
deve ser a de origem superficial — dgua de rios, lagos naturais,
acudes e coérregos —; sendo desaconselhada a de origem
subterranea, ou seja, a proveniente de nascentes e pogos.

72 As aguas residudrias, geradas na industrializagdo de peixes,
por serem ricas em so6lidos suspensos totais e restos de peixes,
devem ser encaminhadas para a estacdo de tratamento de
efluentes e recolhidas em tanque de retencéo para a separagéo
da fase soélida.

73 Paraevitar possiveis fontes de contaminago na area industrial,
a rede de distribuicdo de dgua ndo deve estar disposta sobre
equipamentos utilizados no processamento de alimentos.
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Acerca do acondicionamento e destino do lixo na industria de
alimentos de origem pesqueira, julgue os itens subsequentes.

74 Deve ser dado aos residuos tratamento adequado: para seu
acondicionamento, ¢ recomendada a utilizagdo de recipientes
aprova d’agua, de material resistente e ndo corrosivo; para seu
escoamento, € indicado o uso de calhas.

75 Os residuos da industria pesqueira classificados como ndo
inertes apresentam propriedades como combustibilidade,
biodegradabilidade ou solubilidade em agua e sdo os que
possuem maior potencial para reciclagem.

76 A maior parte dos residuos da industrializagdo do pescado é
destinada & produgdo de fertilizantes ou produtos quimicos, ao
passo que a menor parte é utilizada na produggo de ragdo para
alimentagfo animal.

77 Osresiduos de pescados contaminados sdo classificados como
perigosos, visto que apresentam propriedades fisicas, quimicas
ou infectocontagiosas, que oferecem risco a saude publica.

No que diz respeito a politica de fomento a pesca e a aquicultura,
julgue os préximos itens.

78 Compete ao Conselho Nacional de Aquicultura e Pesca
formular e aplicar politicas publicas para o desenvolvimento e
o fomento das atividades da aquicultura e da pesca no territorio
nacional.

79 Visando ao desenvolvimento das atividades produtivas de
pescado, o governo federal criou o Programa Mais Alimentos,
destinado a todos os pescadores e aquicultores do pais que
desejem captar recursos para investimentos nas suas atividades
produtivas.

Com relagdo ao controle e a avaliacdo higiénico-sanitaria nos
estabelecimentos de processamento e estocagem de produtos de
origem pesqueira e seus derivados, julgue os itens de 80 a 87.

80 Na avaliacdo da qualidade do pescado na industria, caso o
produto esteja deteriorado ou alterado, exige-se a colheita de
amostras para andlise laboratorial, procedimento necessario
para possiveis situagdes de intervencdes legais com aplicagédo
de penalidades.

81 Todo equipamento utilizado a bordo de embarcagdes para
armazenar, manipular, transportar e processar o pescado deve
ser de material resistente a corrosdo, que permita rapida e
eficaz manipulagdo do pescado, portanto é proibido o uso de
qualquer artefato de madeira.

82 Dada a rapidez, os testes microbioldgicos e fisico-quimicos,
sdo mais empregados nas industrias de pescado que os testes
sensoriais.

83 Faz parte do programa de sanificacdo utilizado nas plantas
processadoras, cujas superficies molhadas fornecem condigdes
favoraveis ao crescimento de microrganismos, a aplicagdo de
sanitizantes para prevenir a recontaminagdo antes do
processamento.

84 Namanipulagfo e preparacdo do pescado para processamento,
as areas de recepgdo e estocagem devem ser separadas dos
locais de preparacdo e embalagem do produto final.

85 Em embarcagdes que empreguem agua do mar ou salmoura
refrigerada para a conservagdo do pescado capturado, todos os
equipamentos devem ser limpos, imediatamente apos a
descarga, com agua potavel ou dgua do mar limpa.

86 Para assegurar a qualidade de produtos derivados do pescado,
utilizam-se sistemas de controle de qualidade, como o da
analise de perigos e pontos criticos de controle (APPCC), que
previne a industria contra os perigos bioldgicos, fisicos e
quimicos desde a captura até a chegada do produto ao
consumidor.

87 A eficacia dos procedimentos de limpeza e desinfecgdo deve
ser verificada a partir da vigildncia microbiologica das
superficies que entram em contato com o pescado.

Com base na legislagdo federal sobre a pesca e os alimentos de
origem pesqueira, julgue os itens que se seguem.

88 O produto da pesca amadora, praticada com a finalidade de
lazer, turismo ou desporto, pode ser comercializado somente
no local da captura.

89 Esta sujeito a multa quem transportar, conservar, beneficiar,
industrializar ou comercializar pescados ou produtos
originados da pesca, sem comprovante de origem ou
autorizagdo do 6rgdo competente.

Em relag@o a exploracdo sustentavel de recursos pesqueiros e a
aquicultura, julgue os itens seguintes.

90 Naregifo amazonica, o principal objetivo do manejo da pesca
de espécies sedentarias que habitam lagos e reas sazonalmente
alagadas dos rios deve ser a minimizagao dos conflitos entre os
diferentes tipos de usudrios, porque tais espécies sdo a
principal fonte de proteina animal da populag&o ribeirinha.

91 Além de ser fonte importante de alimentos e gerar empregos,
a aquicultura proporciona beneficios ambientais, como a
geragdo de efluentes livres de residuos quimicos.

92 Na exploragdo sustentavel de espécies de peixes migradoras,
deve-se combinar estratégias de manejo que conciliem
movimentos migratdrios e explotagdo de estoques.

93 Em atendimento ao principio da sustentabilidade dos recursos
pesqueiros, o poder publico deve, entre outros procedimentos,
regulamentar os regimes de acesso, a captura total permissivel,
o esforco de pesca sustentavel e a capacidade de suporte dos
ambientes.

Julgue os itens a seguir, no que se refere a produgéo de alevinos e
as piscigranjas.

94 Em uma unidade de piscigranja, apés o enchimento dos
viveiros com d4gua, a entrada de dagua deve atender,
exclusivamente, a trés situagdes: recuperar as perdas com
infiltragdes, recompor o volume evaporado e melhorar o nivel
de oxigenagdo.

95 Os alevinos podem ser soltos no viveiro, desde que a
temperatura da d4gua do recipiente em que foram
acondicionados no transporte seja inferior a da agua do
viveiro.

96 Além das condig¢des climéticas, o tipo de solo e a quantidade
de &4gua para abastecimento dos viveiros sdo fatores
determinantes na escolha do local para implantagdo de uma
piscigranja.
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Em relagdo ao monitoramento da pesca e ao repovoamento de
reservatorios com espécies nativas, julgue os itens subsequentes.

97 No repovoamento de mananciais hidricos, para se evitar a
perda da variabilidade genética, recomenda-se a utilizagdo de
poucos reprodutores ou mesmo de um tnico casal proveniente
do mesmo ecossistema natural que sera repovoado.

98 Alevinos de espécies nativas produzidos em programa de
cultivo pararepovoamento devem permanecer em cativeiro por
tempo reduzido, para se evitar a sele¢fio de alelos favorecidos
pelo ambiente artificial.

99 A pescaexperimental e o controle do desembarque de pescado
nos postos de comercializagdo sdo metodologias pouco
eficientes e em desuso no monitoramento da pesca.

100 O componente ecologico envolvido no monitoramento das
comunidades de peixes em reservatdrios consiste no
monitoramento da composi¢@o ictiofaunistica da area de
influéncia do reservatorio, visando-se & caracterizagio
biologica e aos aspectos da estrutura populacional.

No que concerne a reproducéo de espécies nativas da ictiofauna,
julgue os proximos itens.

101 Paraestimular a produc@o hormonal em reprodutores mantidos
em cativeiro, recomenda-se a manipulagcdo ambiental com o
intuito de propiciar as condi¢des exogenas adequadas ao
desenvolvimento gonadal e ao processo de desova.

102 O piscicultor tem pouco controle do processo reprodutivo dos
animais quando utiliza o processo de reprodugdo natural,
devido a dificuldade em implantar um programa de
acompanhamento do desenvolvimento dos gametas e da
qualidade dos reprodutores.

103 A reprodugdo artificial de peixes reofilicos ¢ possivel a partir
da simulag@o da resposta enddcrina natural, por meio da
aplicag@o de substancias analogas aos estimulos hormonais
intrinsecos.

Julgue os itens a seguir, no que se refere s normas de inspecédo de
produtos de origem pesqueira.

104 O pescado utilizado na fabricagdo de produtos em conserva
destinados a alimentagdo humana deve, obrigatoriamente, ser
eviscerado, qualquer que seja a forma de processamento.

105 Apds ter sido descongelado, o pescado pode ser novamente
recolhido a cémara frigorifica, desde que mantido em
temperatura inferior a do congelamento inicial.

Julgue os itens a seguir, com base na Constituigdo Federal de 1988
(CF), no Decreto-Lei n.° 288/1967, no Decreto-Lei n.° 356/1968 e
no Decreto n.° 61.244/1967.

106 A CF manteve a Zona Franca de Manaus com suas
caracteristicas de area de livre comércio, tendo a Emenda
Constitucional n.° 42/2003, no Ato das Disposicdes
Constitucionais Transitérias, ampliado o prazo de sua
manuten¢do em dez anos.

107 Considere que uma maquina usada na construcéo de rodovias
tenha sido importada e esteja na Zona Franca de Manaus
aguardando para ser enviada a determinada zona de fronteira,
no estado do Acre, onde finalmente sera utilizada. Nessa
situagdo, esse produto estara isento dos impostos de
importacdo e sobre produtos industrializados.

108 As atribuicdes do superintendente da SUFRAMA sdo
indelegaveis.

109 Considere que determinada mercadoria estrangeira tenha
entrado na Zona Franca de Manaus para ser estocada e
reexportada. Nessa situagdo, se a mercadoria for utilizada e
exportada posteriormente, serd devido o imposto de
exportagao.

Julgue os itens a seguir, com base na Lei Complementar
n.° 134/2010 e nos Decretos n.** 7.138/2010 e 7.139/2010.

110 Considere que o Conselho de Administracdo da SUFRAMA
tenha sido convocado para reunido extraordinaria, a qual ndo
podera comparecer seu presidente em virtude de grave doenga.
Nessa situag@o, o ministro de Estado das Cidades presidira
interinamente a referida reunido.

111 A Coordenago-Geral de Promog¢do Comercial ¢ responsavel
por prestar apoio as missdes de investidores estrangeiros de
interesse do polo industrial de Manaus.

112 Suponha que o superintendente da SUFRAMA pretenda
alienar varios veiculos pertencentes a autarquia, os quais se
tornaram parcialmente obsoletos. Nessa situagdo, o
superintendente devera enviar a proposta de alienagdo ao
Conselho de Administracdo da entidade.

113 O presidente do Banco Nacional de Desenvolvimento
Econdémico e Social (BNDES), na condi¢do de conselheiro
titular do Conselho de Administragdo da SUFRAMA, tem a
faculdade de indicar pessoas para representa-lo nas reunides
desse conselho.

Julgue os itens a seguir, com base nas Leis n.” 8.387/1991 e
9.960/2000 e no Decreto n.° 6.008/2006.

114 Suponha que determinada empresa fabricante de
microcomputador portatil na Zona Franca de Manaus pretenda
ser beneficiada com a isengdo do imposto sobre produtos
industrializados e a redugo do imposto de importagio. Nessa
situacdo, ela deve apresentar projeto ao Conselho de
Administragdo da SUFRAMA e seus produtos devem ser
produzidos de acordo com o processo produtivo bésico
definido pelo Poder Executivo.

115 O ndo recolhimento da taxa de servi¢os administrativos da
SUFRAMA devida em virtude da importacéo de determinado
produto na Zona Franca de Manaus sujeita o
contribuinte-importador ao pagamento de juros e multa de
mora.

116 Considere que determinada empresa tenha importado pecas
metalicas para a fabricacéio de brinquedos na Zona Franca de
Manaus, os quais serfio destinados exclusivamente a
exportacdo. Nessa situagdo, a sociedade empresaria estara
isenta do pagamento de taxas, precos publicos e emolumentos
devidos a orgdos, autarquias ou quaisquer entidades da
administracdo publica, direta ou indireta.

Julgue os itens que se seguem, com base na Resolugdo SUFRAMA
n.°203/2012,no Decreton.® 783/1993 e na Portaria Interministerial
n.° 170/2010.

117 A Resolugdo SUFRAMA n.°203/2012 veda qualquer hipdtese
de transferéncia de bem mével objeto de beneficio fiscal entre
sociedades empresarias cujos projetos industriais tenham sido
aprovados pela SUFRAMA.

118 Suponha que Alfa Ltda. seja titular de projeto industrial na
Zona Franca de Manaus. Nessa situacdo, a sociedade
empresaria estara obrigada a apresentar & SUFRAMA,
anualmente, laudo técnico emitido por entidade de auditoria
independente relativo a seu processo produtivo basico e a seu
sistema de qualidade.

118 Os projetos industriais que t€ém por objetivo a industrializagdo
de produtos na Zona Franca de Manaus recebem abatimento de
até 24,5% no imposto de importagdo relativo a embalagens de
origem estrangeira.

120 Entre as competéncias do Grupo Técnico Interministerial de
Analise de Processos Produtivos Basicos (GT-PPB) estdo o
exame ¢ a aprovacio de fixagfo ou alteracdo dos processos
produtivos basicos.




