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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

Em determinado haras, verificou-se que um grupo de
equinos apresentava febre, tosse e corrimento nasal, tlceras
disseminadas na mucosa nasal e nodulos na pele da extremidade
dos membros ou no abdome. Verificou-se também que, em um
segundo grupo de equinos desse haras, os animais apresentavam
pneumonia com tosse, epistaxe e dispneia; lesdes no septo nasal,
que se iniciavam com nodulos e evoluiam para ulceras, as quais,
apds o processo de cicatrizagdo, formavam cicatrizes em forma de
estrelas. Nesse segundo grupo, observou-se que, no inicio, os
animais apresentaram uma secre¢@o nasal serosa que evoluiu para
purulenta com estrias de sangue e nédulos elevados, de consisténcia
firme a flacida na pele, que drenaram uma secre¢fio purulenta
amarelada.

Com base nessa situag@o hipotética, julgue os itens a seguir acerca
da enfermidade que acometeu esses equinos.

51 A principal via de transmissdo dessa enfermidade ¢ a picada do
mosquito Anopheles.

52 A enfermidade descrita apresenta risco zero, ou nulo, no que
se refere a transmissdo para humanos, ndo sendo, portanto,
considerada uma zoonose.

53 Essa enfermidade deve ser notificada imediatamente a defesa
sanitaria.
54 O teste da reacdo em cadeia da polimerase (PCR) para

confirmagdo do agente causador dessa enfermidade deve ser
realizado nas baias do referido haras.

55 Os animais dessa propriedade devem ser submetidos ao
teste de fixagdo do complemento, para a confirmacio da
enfermidade.

56 Para o teste da maleina, os animais que apresentarem, apos a
aplicag@o damaleina, reagdo inflamatoria edematosa palpebral,
com secre¢do purulenta ou néo, serdo considerados positivos.

57 Em raz8o dessa enfermidade, os animais acometidos por ela
nfo deverdo ser sacrificados nem a propriedade devera ser
interditada.

58 O diagnostico mais provavel da patologia descrita ¢ o mormo.
59 O agente etiologico dessa enfermidade € Burkholderia mallei.

60 O agente causador da referida enfermidade ¢é um
microrganismo gram-positivo, anaerdbico e formador de
€sporos.

Considerando que o leite de um laticinio, ao ser pasteurizado, tenha
coagulado dentro do pasteurizador a placas, julgue os itens
seguintes.

61 Esse leite pode-se apresentar instavel ao teste de estabilidade
ao alizarol 72 % (v/v).

62 A coagulacdo das proteinas do leite no momento da
pasteurizagdo pode ter ocorrido em razdo da deficiéncia
nutricional das vacas que o produziram.

63 Epossivel que o referido leite esteja com acidez, em g de acido
lactico/100 mL, de 0,9.

64 E correto afirmar que a gordura desse leite estava acima de
6%, 0 que contribuiu para a coagulag?o.

65 Considerando-se as informagdes apresentadas, € correto
afirmar que foi adicionada soda caustica (NaOH) nesse leite.

Um médico veterinario, ao interpretar exame laboratorial
microbioldgico e fisico-quimico de uma amostra de leite

pasteurizado tipo A deve compreender que

66 a adicdo de agua ao leite do tipo A na quantidade de 35%

muda a sua classificagdo para leite do tipo B.

67 imediatamente apds a pasteurizagdo, o leite pasteurizado tipo
A deve apresentar enumeracdo de coliformes a 30 /35 °C,

menor do que 0,3 NMP/mL da amostra.

68 0 maximo permitido para a pesquisa de Sa/monella em 25 mL

no leite pasteurizado do tipo A ¢ de 5 UFC/25 mL.

69 a fosfatase alcalina € labil e ndo deve estar presente no leite

pasteurizado.

70 a peroxidase ¢ inativada aos 85 °C e deve, portanto, estar

presente no leite pasteurizado.

71 o indice crioscdpico € valor diretamente ligado a gordura do

leite.

Em um supermercado, foram analisados alguns cortes de
carne fresca de bovino que apresentavam coloragdo marrom em
alguns pontos, porém ndo exalavam odores desagradaveis.
Os cortes analisados eram de filé-mignon e fraldinha e estavam
embalados individualmente em sacos plasticos, mas nfo foram

embalados a vacuo.

Com base nessa situagio hipotética, julgue os proéximos itens.

72 O corte filé-mignon ¢ constituido pelos musculos gracil e
trapézio.

73 A formacdo da coloracdo marrom € mais comum nos cortes

fraldinha e filé-mignon devido a sua localizag@o anatomica.

74 A coloragdo marrom dos referidos cortes deve-se a

metamioglobina.

75 Uma das possiveis causas da coloragdo marrom dos citados
cortes é a desoxigenagdo da oximioglobina, que resulta na

mioglobina reduzida, a qual ¢ muito instavel.

76 As carnes em questdo provavelmente apresentavam pH 4,0, o

que ocasiona a coloragdo marrom.

77 A carga do ferro presente na mioglobina dos cortes de carne

em aprego é +2 (Fe™).

78 O corte fraldinha € constituido pelo musculo diafragma.
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Considerando que um laudo de analise microbioldgica em peixe
fresco, coletado em um estabelecimento comercial, tenha
confirmado a presenca de Listeria monocytogenes na amostra,
julgue os itens subsecutivos.

79 Em relag8io a biosseguranga, o laboratdrio, para realizar o
isolamento do referido microrganismo deve apresentar normas
e procedimentos de seguranga, que visem minimizar oS
acidentes, e conter todos os equipamentos e sinalizagdes que
permitam a manipulagio desse tipo de microrganismo.

80 O peixe em apreco ndo deve ser destinado ao consumo
humano, porque a citada bactéria pode causar a listeriose, que,
por sua vez, pode causar abortos, encefalites e até¢ a morte do
individuo.

81 A forma de controle da referida bactéria, nesse tipo de
alimento, ¢ a adi¢do de gotas de limdo na superficie do peixe.

82 A contaminagfo do peixe fresco pela L. monocytogenes pode
ter ocorrido porque essa bactéria estd presente no meio
ambiente de forma disseminada, podendo ser encontrada no
solo, em outros alimentos, nas fezes dos animais e na agua.

83 Como o tipo de bactéria em tela ndo tem a capacidade de
formacdo de biofilmes, torna-se facil a sua eliminac¢&o nesse
estabelecimento.

84 Emrelacdo a classificag@o do citado microrganismo por classe
de risco, a L. monocytogenes ¢ da classe 4.

Em uma propriedade rural, alguns bovinos comegaram a
apresentar graus variados de embaraco, incoordenagédo, anorexia e
ataxia. Em seguida, iniciou-se um quadro de paralisia muscular
flacida progressiva, que comegou nos membros posteriores e fez
que os animais preferissem ficar deitados, em dectbito esterno-
abdominal, e, quando for¢ados a andar, fizeram-no de maneira lenta
e comdificuldade, cambaleantes e lentos. O componente abdominal
da respiragdo tornou-se acentuado e o vazio, fundo. Ndo houve
constatacdo de febre. Os animais sucumbiam repentinamente, se
estressados. Em seguida, a paralisia muscular se acentuou,
impedindo que os animais se levantassem, embora ainda fossem
capazes de se manterem em decubito esternal, progredindo para os
membros anteriores, pescoco e cabeca, que faziam que a cabeca
ficasse junto ao solo ou voltada para o flanco. A paralisia muscular
afetou a mastigacdo e a degluticdo, levando ao acumulo de
alimentos na boca e sialorreia, além de exteriorizagdo espontanea
da lingua (protrusdo). Por fim, os animais apresentaram diminuig&o
dos movimentos ruminais e vieram a obito, havendo relatos de
osteofagia nessa propriedade.

Em relagdo a essa situag@o hipotética, julgue os itens a seguir.

85 Uma das principais causas da enfermidade descrita pode estar
associada a excesso de fosforo nas pastagens, bem como a
presenca excessiva de fosforo na suplementagdo mineral, que
determina um quadro de depravagdo do apetite, com
osteofagia, nos animais.

86 Uma forma correta de contornar o problema em apreco, seria
a administracdo de cama de frango na alimentagdo desses
animais.

87 Os procedimentos corretos a serem adotados em relagdo ao
diagndstico sdo baseados no histérico e no quadro clinico
apresentados pelo animal, sendo que sua comprovagéo requer
o auxilio de testes laboratoriais em amostras de material
coletadas de animais suspeitos. O diagnostico clinico é
importante, uma vez que nem sempre a comprovacgdo
laboratorial € possivel, e o atraso na adogZo de medidas de
controle em caso de surto da doenga, em fungio da espera de
resultados laboratoriais, pode acarretar a perda de intimeros
animais.

88 A inexisténcia de vacinas especificas para a enfermidade em
questdo dificulta o seu controle.

89 A provavel enfermidade em questdo € o botulismo.
90 O agente etiologico envolvido é o Clostridium botulinum.

Considerando os principios e componentes da analise de risco
relacionados a seguranga dos alimentos de origem animal, julgue os
proximos itens.

91  Aavaliagfo derisco € um processo de ponderagéo para selegdo
de diretrizes e, quando necessario, de medidas de prevencdo e
controle de problemas, baseado nas conclusdes de uma
avaliag@o de risco, em fatores relevantes para a saude e para a
promogdo de praticas justas de comércio e na consulta das
partes interessadas.

92 A comunicagdo de risco € a troca de informagdes e de
opinides, que ocorre durante toda a analise de risco, entre
gestores de risco, avaliadores, consumidores, industria,
comunidade cientifica e outros interessados, a respeito dos
perigos, riscos e resultados da avaliagdo e sobre as decisdes do
gerenciamento.

93 A andlise de risco deve ser baseada em todos os dados
cientificos disponiveis.

94 A analise de risco é um processo fechado ao publico e dispensa
documentac@o.

95 As incertezas e variabilidades da analise de risco devem ser
consideradas e explicitadas claramente.

96 O gerenciamento de risco € um processo cientifico formado
por etapas de identificacdo do perigo, caracterizagdo do perigo,
avaliaggo da exposiggo e caracterizaggo do risco.

Em relagfo a agfio das drogas antimicrobianas, julgue os itens que
se seguem.

97  Os macrolideos e lincosamidas ligam-se a subunidade 50S do
ribossoma, impedindo a translocacdo do RNAt, inibindo a
enzima peptidiltransferase e impedindo o alongamento da
cadeia peptidica.

98 As quinolonas danificam diretamente a fun¢do da membrana
celular, promovendo o seu rompimento.

99  Aspenicilinas e cefalosporinas interferem na sintese da parede
celular bacteriana.

100 Os aminoglicosidios ligam-se aos ribossomos, subunidades
30S e 508, e interferem na sintese proteica, inibindo-a.

Considerando o sistema unificado de atencdo a sanidade
agropecuadria e a legislagdo em vigor, julgue o item abaixo, relativo
aos métodos oficiais de amostragem de produtos agropecuarios.

101 Na auséncia de especificacdo dos métodos oficiais de
amostragem ou de andlise mediante normas especificas,
podem ser utilizados os métodos cientificamente validados e
em conformidade com regras ou protocolos internacionalmente
reconhecidos.

A respeito de amostragem de produtos de origem vegetal para
analise, julgue os itens a seguir.

102 Lote é o conjunto do quantitativo de produto vegetal, seus
subprodutos e residuos de valor econdmico constante em nota
fiscal ou em documento de comercializago.

103 Amostragem ¢ o processo de retirada de amostra de um lote ou
volume.

104 Amostra de fiscalizagdo é o procedimento de afericdo da
identidade e da qualidade dos produtos vegetais, seus
subprodutos e residuos de valor econdmico, padronizados.
Esse procedimento compreende, entre outras, as etapas de
coleta de amostras, analise, emissdo de laudo e comunicagdo
do resultado ao interessado.
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A fiscalizacdo de produtos de wuso veterinario e dos

estabelecimentos que os fabriquem ou comerciem foi
regulamentada pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento. A esse respeito, julgue os itens que se seguem.

106 Em estabelecimento fabricante, manipulador ou fracionador
de produto farmacéutico de uso veterinario, exige-se a
responsabilidade técnica de médico veterinario ou

farmacéutico ou quimico industrial ou engenheiro agronomo.

106 A responsabilidade técnica por produto bioldgico de uso

veterinario cabe a médico veterinario, enquanto a
responsabilidade por produto farmacéutico é de médico
veterinario ou farmacéutico. Tratando-se de produto
farmacoquimico, ¢ exigida a responsabilidade técnica de

farmacéutico ou quimico industrial de nivel superior.

107 O estabelecimento fabricante ou importador, que ndo fabricar
ou ndo importar produtos no periodo de um ano, segundo a lei,

terd sua licenga de funcionamento automaticamente cancelada.

108 Estabelecimento que apenas distribua produtos de uso
veterinario, incluindo medicamentos que exijam refrigerag@o,
deve — entre outros requisitos estabelecidos pela legislagio —
possuir locais fisicamente separados de dependéncias
residenciais ou outras, incompativeis com a finalidade
especifica do estabelecimento, e deve dispor de equipamento

para registro das variagdes de temperatura.

Julgue os proximos itens, relativos a soros e vacinas.

109 Adjuvantes sfo substancias diferentes dos antigenos e que
intensificam a ativagdo de células T, promovendo o actimulo
e a ativagdo de outros leucdcitos, denominados células

acessorias, em um local de exposicéo do antigeno.

110 O estudo dos anticorpos e suas reagdes com os antigenos ¢
denominado sorologia. Quando o plasma ou o sangue formam
um coagulo, os anticorpos permanecem no liquido residual,
denominado soro, o qual ¢ conhecido como supersoro se
contiver uma quantidade detectavel de moléculas de anticorpos

que ligam um determinado antigeno.

111 Vacina de virus vivo ¢ uma vacina composta de uma forma
viva, mas ndo patogénica (atenuada), de um virus. Os virus
atenuados sofrem mutac¢des que interferem no ciclo de vida

viral ou na patogénese.
112 Ubiquitinagdo ¢ a ligacdo ndo covalente de varias copias de um
pequeno polipeptidio — denominado ubiquitina — a uma

proteina.

No ambito da Constituicdo Federal de 1988, a legislaggo
que rege o Sistema Unico de Saude (SUS) ¢, hoje, uma das mais
avangadas na drea social e, juntamente com a da previdéncia social
e a da assisténcia social, compde o trip¢ da seguridade social. Ao
garantir um conceito abrangente de satide e ao se organizar com
base em um s6 conjunto de principios norteadores, para todo o
territdrio nacional, tal legislacdo instituiu um sistema tnico.

L. O. M. Andrade. SUS passo a passo: gestio e financiamento
Sdo Paulo: Hucitec; Sobral: UVA, 2001, p. 279 (com adaptagdes).

Considerando o tema do texto acima e a situagéo atual da satude no
Brasil, julgue os itens que se seguem, referentes ao SUS.
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113 Equidade ¢ a garantia do fornecimento de um conjunto
articulado e continuo de agdes e servigos preventivos, curativos
e coletivos — entre os quais se incluem as a¢des de promogao
e recuperacdo da saide — exigidos, conforme o caso, para
todos os niveis de complexidade de assisténcia.

114 As agdes que constituem o segundo nivel de atencdo a saude,
de acordo com o modelo adotado pelo SUS, sdo de carater
individual ou coletivo e envolvem a promoc¢do da saude, a
prevengdo, o diagndstico e o tratamento de doengas e a
reabilitagdo dos pacientes. Cabe a atenc¢do basica encaminhar
0s usudrios para atendimento de alta e baixa complexidade
consoante as especialidades basicas de saude: clinica médica,
pediatria, obstetricia, ginecologia e suas respectivas
emergéncias.

115 A comissdo de gestores tripartite ¢ formada por doze membros:
quatro indicados pelo Ministério da Saude; quatro pelo
Conselho Federal de Secretarios de Saude e quatro pelo
Conselho Federal de Medicina.

116 Entre os principios do SUS, destacam-se, como principios
de organizagdo, a acessibilidade, a resolubilidade, a
regionalizag@o e a hierarquizag@o.

117 As conferéncias nacionais de satide, que ocorrem a cada
quatro anos, t€m por finalidade a avaliagdo da situacdo de
saude e a proposicdo de diretrizes para a reformulagdo da
politica de saude, devendo ser convocadas pelo Poder
Executivo ou, extraordinariamente, pela propria conferéncia ou
pelo Conselho Nacional de Saude.

118 O financiamento do SUS ¢ de responsabilidade da Unido, dos
estados e dos municipios, devendo cada uma dessas esferas
assegurar o aporte regular de recursos ao respectivo fundo
de saude.

Acercade planejamento e programag@o, monitoramento e avaliagdo
de programas de saude, julgue os itens seguintes.

119 Vigilancia epidemioldgica refere-se ao conjunto de agdes que
proporcionam o conhecimento, a detec¢do ou a prevengdo de
qualquer mudanga nos fatores determinantes e condicionantes
de saude individual ou coletiva, com vistas a recomendagio ¢
a adogo de medidas de prevengdo e controle das doengas ou
dos agravos.

120 A notificacdo negativa — notificacdo da ndo ocorréncia de
doengas de notificagdo compulsdria na area de abrangéncia da
unidade de saude — indica que os profissionais e o sistema de

vigilancia da éarea estdo alertas a ndo ocorréncia de tais
eventos.
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